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Da
s brauchst Du fiir 1 bis 2 Portionen

Z2NTKTED

50 g Popcornmai
1 m
2 EL 61 ais

oder tr stiBes Popcorn

1 TL Salz fiir salziges Popcorn

Wetkena

groBer Topf mit D

e
Holz-Kochloffel o5
QTOBe Schiissel
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A.Das Olin einem grofen Topf auf hochster stufe erhitzen. Es muss richtig heif sein, so dass €S Schlieren zieht.

7. Je nachdem, ob Du suiBes oder salziges Popcorn mochtest, streust DUin das O Zucker oder Salz g\eichmé&ig
ein und lasst es etwa 10 gekunden warm werden.

2. Gebe den Mais dazu und verrahre alles, damit alle Maiskorner mit Zucker oder Salz iberzogen sind. Achtung:
Die Korner konnen jetzt schon anfangen: durch die Gegend zu fliegen! AlsO, schnell Deckel drauf und den Herd

ausstellen.

L. Zwischendurch den Topf gut durchschutte\n, damit das Popcorn mit dem Zucker oder Salzam Topfboden gut
durchmischt wird.

5. \Wenn es nicht mehr poppt, den Topfvom Herd nehmen und sofort das fertige popcornin eine schissel umfullen.

~
\\W: Frisches Popcorn sollte man gleich geniefen. Lasst man es lange stehen wird es matschig.
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